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FELICITATIONS POUR VOTRE ENGAGEMENT ! CHEZ LESCOT TRAITEUR, NOUS SOMMES HONORES DE POUVOIR VOUS
ACCOMPAGNER DANS CETTE MAGNIFIQUE AVENTURE QU'EST LA PLANIFICATION DE VOTRE MARIAGE. NOUS COMPRENONS

A QUEL POINT CE JOUR EST SPECIAL POUR VOUS, ET NOUS NOUS ENGAGEONS A RENDRE CHAQUE INSTANT MEMORABLE A
LA HAUTEUR DE VOS REVES LES PLUS CHERS.
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DEPUIS NOS DEBUTS LA MAISON LESCOT TRAITEUR S' ENGAGE A OFFRIR UNE EXPERIENCE CULINAIRE EXCEPTIONNELLE A
NOS CLIENTS. AVEC UNE PASSION POUR L'INNOVATION GASTRONOMIQUE ET UN DEVOUEMENT ENVERS UN SERVICE

IMPECCABLE, NOUS AVONS ETABLI UNE REPUTATION DE CONFIANCE ET D'EXCELLENCE DANS LA REALISATION DE
MARIAGE.
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VOTRE MARIAGE EST BIEN PLUS QU'UN SIMPLE E NEMENT ; C'EST LE DEBUT D'UNE NOUVELLE VIE ENSEMBLE.
CHEZ LESCOT TRAITEUR, NOUS COMPRENONS L'IMPORTANCE DE CHAQUE DETAIL. DES DELICIEUX HORS-D'GEUVRE AUX
SOMPTUEUX DESSERTS, NOUS TRAVAILLONS EN ETROITE COLLABORATION AVEC VOUS POUR CREER UN MENU
PERSONNALISE QUI REFLETE VOTRE STYLE, VOS GOUTS ET VOS PREFERENCES.
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QUE VOUS PLANIFIIEZ UNE CEREMONIE INTIME EN PETIT COMITE OU UNE RECEPTION SOMPTUEUSE, NOTRE EQUIPE EST
LA POUR VOUS AIDER A REALISER VOTRE VISION. DE LA DEGUSTATION INITIALE A LA DERNIERE BOUCHEE DE GATEAU,
NOUS SOMMES A VOS COTES A CHAQUE ETAPE DU PROCESSUS POUR NOUS ASSURER QUE VOTRE JOURNEE SPECIALE SE

DEROULE SANS ACCROC.

PRET A COMMENCER A PLANIFIER VOTRE MARIAGE DE REVE ? CONTACTEZ NOUS POUR DISCUTER DE VOTRE MARIAGE.
NOUS SOMMES IMPATIENTS DE FAIRE DE VOTRE ]OURNEE UN MOMENT INOUBLIABLE POUR VOUS ET VOS PROCHES.
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AU CEUR DE VOTRE VIN D'HONNEUR DE MARIAGE SE TROUVE UN SUBTIL EQUILIBRE ENTRE LA
CONVIVIALITE ET L'EXCELLENCE CULINAIRE, MAGNIFIQUEMENT ORCHESTRE PAR NOS f:lQUIPES. C'EST
UN MOMENT OU LES LIENS SE TISSENT AUTOUR DE DELICES FRAIS ET SAVOUREUX, CREANT DES
SOUVENIRS QUI DURERONT TOUTE UNE VIE. LESCOT TRAITEUR APPORTE A VOTRE VIN D’HONNEUR UNE
TOUCHE DE RAFFINEMENT ET D'AUTHENTICITE EN METTANT EN VALEUR DES PRODUITS FRAIS. CHAQUE
BOUCHEE EST UNE INVITATION A SAVOURER
L'INSTANT PRESENT AVEC CEUX QUI NOUS SONT CHERS.

DANS CETTE AMBIANCE CHALEUREUSE ET CONVIVIALE, NOS ]:-".QUIPES VEILLENT A CE QUE VOS INVITES
SE SENTENT ACCUEILLIS ET CHOYES.
CHAQUE DETAIL EST PENSE POUR OFFRIR UNE EXPERIENCE GASTRONOMIQUE.
LES PRODUITS FRAIS SONT LE CCEUR ET L'AME DE NOTRE VIN D'HONNEUR.

MAIS AU-DELA DE LA QUALITé DES METS, C'EST L'ATMOSPHERE DE CONVIVIALITE ET
DE PARTAGE QUI REND VOTRE VIN D'HONNEUR SI SPECIAL. C'EST UN MOMENT OU LES RIRES FUSENT, ou
LES CONVERSATIONS S'ANIMENT ET OU LES LIENS SE RENFORCENT AUTOUR D'UNE TABLE GENEREUSE ET
ACCUEILLANTE. GRACE A LESCOT TRAITEUR, VOTRE VIN D'HONNEUR DEVIENT BIEN PLUS QU'UN SIMPLE
APERITIF . C'EST UN MOMENT OU L'AMOUR, LA JOIE ET LA GOURMANDISE SE
RENCONTRENT POUR CREER DES SOUVENIRS.
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FRAMBOISE,
VERVEINE & MENTHE

ou

ANANAS & SAUGE
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DEBUTEZ VOTRE MARIAGE L’ESPRIT TRANQUILLE, SANS AVOIR A GERER ET A VOUS SOUCIER DES CONSOMMATIONS
DE VOS INVITES GRACE A NOS FORMULES ALL INCLUSIVE.
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A VOTRE ARRIVEE SUR LES LIEUX

EN LIBRE-SERVICE DES BOMBONNES D’EAUX

AROMATISEES
OU CHAQUE CONVIVE PEUT SE DESALTERE A SA GUISE
il incus P Jrone
W 15€/PERS
13€/PERS SERVIE DURANT TOUTE LA DUREE DU VIN D’HONNEUR
SERVIE DURANT TOUTE LA DUREE DU VIN D’HONNEUR
INCLUANT:
INCLUANT:

s DE FRUIT Coca-COLA Jus DE FrRUIT CocAa-CoLA

PUNCH AUX FRUITS FRAIS BIO APEROL SPRITZ
PuUNCH AUX FrRUITS FrRAIS BIO SOUPE CHAMPENOISE

VERRERIE (ENADEQUATIONAVECLESBOISSONSSERVIES PLATS DE PRESENTATION PLATEAUX DE SERVICE
NAPPAGE COTON GRATTE, SERVIETTES EN PAPIER
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PINCE DE COURGETTE RICOTTA TRUFFE

TARTELETTE FAGON PISSALADIERE
GRAVLAX DE SAUMON AUX FRUITS DE LA PASSION ET SESAME
POMME DE TERRE CREME CITRONNEE RADIS ET OEUF DE TRUITE
FOCCACIA TOMATE PARMESAN BASILIC

WRAPP DE JAMBON CRU PESTO ROQUETTE

FINANCIER A L’ITALIENNE TOMATE CONFITE ET OLIVE
PAIN PITA TOMATE ET TOMME DE BREBIS

CASSOLETTE DE CHAMPIGNONS AU CHORIZO

BEIGNET DE MORUE A L'ESPELETTE
CEVICHE DE LOUP DE MER AU CITRON

RAVIOLE DE ROYAN EMULSION DE PARMESAN

LEGUMES CONFITS CREME DE BURRATA

CARPACCIO DE BCEUF CAPRES ET OLIVES
- TARTARE DE SAUMON AVOCAT CITRON
COCKTAIL 10 PIECES PAR PERSONNE INCLUANT 2 ATELIERS
BROUILLADE D’GEUF A LA TRUFFE
VERRINE DE POULPES AGRUMES ET CORIANDRE

PETIT CHOU AU ROUGET ET CAPONNTA SICILIENNE

MAISOM LESCOT
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SELECTIONNEZ 2 ATELIERS

L’ATELIER DE CHARCUTERIE IBERIQUE AFFINE 12MOIS
ACCOMPAGNE DE PAIN GRILLE ET TOMATE MINIMUM 50 PERSONNES

LA PLANCHA DE FRUITS DE MER

MOULES, CREVETTES, ST JACQUES, ENCORNET EN PERSILLADE FLAMBEE AU PASTIS

LE SAUMON D’ECOSSE AUX BAIES ROSES
FUME MINUTE PAIN GRILLE ET GUACAMOLE

LE RISOTTO AU PARMESAN ET A LA TRUFFE

MINI BROCHETTES DE CREVETTES
MARINEES AU CITRON

LE BAR A MOZZARELLA
DECLINAISON DE MOZZARELLA, PAIN GRILLE ET TARTARE DE LEGUMES

TATAKI DE THON AU SESAME

(747%07/ Mf/w@ SALADE DE WAKAME AU SOJA

4.50€ PAR ATELIER ET PAR PERSONNE

MAISOM [ESCOT
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DANS L'ECLAT TAMISE DES LUMIERES SCINTILLANTES, LES MURMURES JOYEUX DES CONVIVES
S'ELEVENT DOUCEMENT ALORS QUE LE GRAND MOMENT APPROCHE. LES PORTES S'OUVRENT
LENTEMENT, LAISSANT ENTREVOIR UN MONDE DE PROMESSES ET D'EMOTIONS. C'EST L'HEURE
TANT ATTENDUE :
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MAIS DERRIERE CETTE MAGIE QUI OPERE SE TROUVE UNE EQUIPE DEVOUEE, TRAVAILLANT DANS
L'OMBRE POUR QUE CHAQUE DETAIL SOIT PARFAIT. C'EST LA QU'INTERVIENT LESCOT TRAITEUR.
LE TALENT CULINAIRE ET LE SENS DU SERVICE DES EQUIPES TRANSFORMENT CETTE ENTREE EN UN
VERITABLE FESTIN POUR LES SENS. A TRAVERS PLATS ET PRESENTATIONS RAFFINEES, AZUR EVENT
TRAITEUR EVEILLE LES PAPILLES ET ENCHANTE LES CONVIVES.. LES SERVEURS, HABILLES AVEC

ELEGANCE, VEILLENT AU CONFORT ET AUBIEN-ETRE DECHACUN, AJOUTANT UNE TOUCHE DE
CLASSE A CETTE CELEBRATIONDEJASI SPECIALE.

AINSI, DANS LA SALLE EMPLIE DE RIRES ET DE CHANSONS, L'ENTREE DES MARIES MARQUE LE
DEBUT D'UNE SOIREE PLACEE SOUS LE SIGNE DE LA GOURMANDISE ET DE LA CONVIVIALITE.
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ARANCINI AUX PALOURDES FILET DE ROUGET COMME UNE PISSALADIERE
Ou
FINE TARTE FEUILLETE TARTARE DE TOMATE ET COURGETTES GRATINEE AU PARMESAN CREME DE BURRATA ET COULIS DE ROQUETTE

Lepld™

SUPREME DE PINTADE ROTI, ECRASE DE POMME DE TERRE ET TIAN DE LEGUMES
JUs CORSE
Ou
ST PIERRE ROTI AU THYM,
JUS ET LEGUMES COMME UNE BOUILLABAISSE

Lo doserf~

DES FRAISES MARINEES SORBET VERVEINE
JUS AU POIVRE DE PENJA
Ou
PAVLOVA FRAMBOISES ET DES DE MANGUES
COULIS A LA MENTHE ET BERGAMOTE

(refos

EAU PLATE ET PETILLANTE
PAIN INDIVIDUEL

MAISOM LESCOT
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TARTARE DE DORADE A LA FIGUE SECHE ET MANGUE, CARPACCIO DE NOIX DE ST JACQUES AU SEL NOIR
Ou
EFFILOCHE DE CANARD CHUTNEY D’ABRICOT AU VIN JAUNE ET AMANDE
SALADE D’HERBE ET MACHE

Lot~

MEDAILLON DE LOTTE AU THYM ET BRESAOLA
FINE POELEE DE LEGUMES CROUSTILLANT DE POMME DE TERRE RATTE

Ou
FILET DE BOEUF ROTI, JUS AUX ECLATS DE MORILLES
EPEAUTRE COMME UN RISOTTO ET ARTICHAUT BOUTON

Lo dsserf~

DES FRAISES MARINEES SORBET VERVEINE
JUs AU POIVRE DE PENJA
Ou
PAVLOVA FRAMBOISES ET DES DE MANGUES
COULIS A LA MENTHE ET BERGAMOTE

efog

EAU PLATE ET PETILLANTE
PAIN INDIVIDUEL

MAISOM [ESCOT
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A LA TOLIE
Lufo

CROUSTILLANT DE HOMARD, SALADE D’HERBES ET MACHE AUX PETITS LEGUMES
VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE

Ou
ZITA ET FILET DE CAILLE MARINE, MELI-MELO LEGUMES CROQUANT

Lot~

PRESSE DE VEAU, JUS AUX ECLATS DE MORILLES
ECRASE DE POMME DE TERRE ET PIPERADE
ouU
QUEUE DE LANGOUSTE ROTIE RISOTTO D’EPEAUTRE
BOUILLON DE CARAPACE EN EMULSION

Lo doserf™

DES FRAISES MARINEES SORBET VERVEINE
JUS AU POIVRE DE PENJA
Ou
PAVLOVA FRAMBOISES ET DES DE MANGUES
COULIS A LA MENTHE ET BERGAMOTE

(et

EAU PLATE ET PETILLANTE
PAIN INDIVIDUEL

MAISOM LESCOT



SUGGESTIONS

LA PRESTATION DE LA MAISON LESCOT TRAITEUR EST PREVU IUSQU'A LA FIN DE VOTRE DINER
DANS LA LIMITE DE OOHOO DEPART DE NOTRE EQUIPE ATHOO

S1VOUS LE SOUHAITEZ, NOUS PROPOSONS UN OPEN BAR FORFAITAIRE JUSQU'A 2H DU MATIN

@pmmo/oﬁvo/ow LWW o/&W
INCLUANT LA VERRERIE ALL INCLUSIVE

(3 ALCOOLS FORTS HoTpoG
. A 250€ POUR 100 PIECES
JUS DE FRUITS, BOISSONS SOFTS, VERRES A COCKTAIL, FLOTES)

FORFAIT 11€PAR PERSONNE
MINIMUM 70 PERSONNES

PLATEAU DE MAURICETTE
PLATEAUDE 25 MAURICETTE - 37,50 € TTC PAR PLATEAU
POULET, SAUCE POIVRE

AVEL [T DTS §ﬂ%f@ U A4y BPAK / SAUMON CRUDITE / EMMENTAL COPPA

CREMANT PLATEAU DE FROMAGE 50 PERSONNES —
15€/LA BOUTEILLE (6(COUPES) 130,00 € PAR PLATEAU
TOMMES GRISE, CHEVRE ¢+ BREBIS /
CHAMPAGNE COMTE /| EDAM PAIN TRANCHEE

28€/LA BOUTEILLE (6(COUPES)

VOUS APPORTEZ VOS BULLES PLANCHE DECHARCUTERIES-
NOUS SERVONS ET METTONS A DIS POSITION LES FLOTES. 50 PERSONNES — 130,00 € PAR PLATEAU
1,50€ /PERS. JAMBON, CHORIZO, SALAMI PIQUANTE,

COPPA PAIN TRANCHEE, CORNICHONS

MAISOM [ESCOT
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OPTION FROMAGE
SERVI AU PLATEAU PAR TABLE
SELECTION DE 3 FROMAGES AFFINES
PRIX PAR PERSONNE

LTS COMPLEMENTS

MENUS ENFANTS
FILET DE VOLAILLE BIO
POMME PUREE LEGUMES DE SAISON
GATEAU AU CHOCOLAT
18€/ENFANT -12 ANS

MENU PRESTAIRE
(DJ,PHOTOGRAPHE...)
PLATEAU REPAS DU MOMENT

-25,00€TTC

MENUS VEGETARIEN

TARTE FINE TOMATE ET

MOZZARELLA AU BASILIC
RISOTTO D’EPEAUTRE LEGUMES CONFITS

DESSERT DES MARIEES

PIECE MONTEE
2 CHOUX ET NOUGATINE
ou
NAKED CAKE




PRUNCH

Café thé, lait, jus de fruit
Assortiment de viennoiseries et pain
beurre confiture yaourt.
Oeuts brouillés

Salade Thaie au soja et mangue
Romaine comme une Caesar
Salade de quinoa fagon libanaise

R6ti de boeuf tranché
Emincé de poulet au thym
R6ti de porc a I'Espelette

Assortiment de fruits coupés
Moelleux chocolat

Vet ffwcomperd

ASSIETTE, COUVERT JETABLE, GOBELET, SERVIETTE JETABLE, MATERIEL DE BUFFET ET DE SERVICE




LA DTGUSTATION

NOS SOIREES DE DEGUSTATIONS ONT LIEU UN FOIS PAR MOIS,
EN JANVIER MARS MAI SEPTEMBRE NOVEMBRE LE VENDREDI SOIR A PARTIR DE 19HOO
. NOTRE DEGUSTATION VOUS EST GRACIEUSEMENT OFFERTE SUR UNE BASE DE 2 PERSONNES DANS LE CAS OU UNE SUITE FAVORABLE
EST DONNEE AU PROJET. DANS LE CAS CONTRAIRE, CEUX-CI VOUS SONT FACTURES AU TARIF DE 60 €/PERSONNE (ENCAISSﬁ

UNIQUEMENT EN CAS DE RETOUR NEGATIF VOTRE PART).
VOoUS POUVEZ ETRE ACCOMPAGNE DE 4 AUTRES PERSONNES, CELLE-CI RESTANT A VOTRE CHARGE.

Lo LOGISTIOUE

INCLUS DANS VOTRE PRESTATION
SUIVI ET ACCOMPAGNEMENT PERSONNALISE
DEGUSTATION DES MARIES DU CHOIX DE MENU

LA JOURNEE D'INSTALLATION—-DRESSAGE DES TABLES, PREPARATION DES CUISINES ET DU VIN D'HONNEUR
LOCATION D'ASSIETTES ET COUVERTS NAPPAGES ET SERVIETTES EN TISSU
( LE NAPPE EST PREVU POUR LES TABLES DU DINER A RAISON D’UNE NAPPE POUR 10 PERSONNES)

MATERIEL DE CUISINE(FOUR, UNITE FROID, USTENSILES,...)

DOSSIER D'ORGANISATION DE VOTRE MARIAGE(HORAIRES DE SERVICE, ALLERGIES, REGIMES ALIMENTAIRES,...)
FRAIS DE DEPLACEMENT DANS LA VIENNE PERSONNEL DE SERVICE ET DE CUISINE

MAISOM [ESCOT



TEL : O6 77 O5 06 42
EMAIL : CONTACT@LESCOT-TRAITEUR.FR

MAISON [ESCOT WEBSITE : LESCOT-TRAITEUR.FR

ADRESSE 3 RUE MAUPET 86370 VIVONNE



http://www.lescot-traiteur.fr/

