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Politique RSE

La Responsabilité Sociétale des Entreprises (RSE) est devenue un enjeu majeur pour les entreprises
de tous secteurs. Elle englobe l'ensemble des actions mises en ceuvre par une entreprise pour avoir
un impact positif sur la société et l'environnement.
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Qu'est-ce que laRSE ?

La RSE, c'est bien plus qu'un simple label ou une tendance. C'est une démarche qui integre des
préoccupations sociales et environnementales dans les activités quotidiennes de l'entreprise.
Elle vise a:

*Créer de la valeur partagée :

* En conciliant les intéréts économiques, sociaux et environnementaux.

sAméliorer sa réputation :
*En démontrant son engagement en faveur du développement durable.
*Le développement des compétences:
* Former les employés aux enjeux du développement durable.
*Attirer et retenir les talents :
*En proposant un environnement de travail responsable et éthique



Les Piliers de la RSE

La RSE repose sur trois piliers principaux :

*Le pilier économique :
* [Lconcerne la performance financiere de l'entreprise, sa compétitivité et sa création de valeur.
*Le pilier social:
* [Lenglobe les relations avec les employés, les clients, les fournisseurs, les communautés locales et
les droits de 'homme.
*Le pilier environnemental :
*|l porte sur la gestion des impacts environnementaux de l'entreprise, tels que la réduction des
émissions de gaz a effet de serre, la gestion des déchets et la préservation de la biodiversité.

Les Enjeux de la RSE

Les enjeux de la RSE sont multiples et complexes :

*Le changement climatique :
*Nous devons réduire notre empreinte carbone et s'adapter aux conséquences du réchauffement
climatique.
*La raréfaction des ressources :
*La gestion de l'eau, des matieres premieres et de l'énergie est devenue un enjeu stratégique.
*Les inégalités sociales:
*Nous devons contribuer a réduire les inégalités et a promouvoir l'inclusion.
*La gouvernance d'entreprise :
* La transparence, l'éthique et la responsabilité des dirigeants sont essentielles.

Les Actions Concretes de la RSE
Collectif Traiteur s’engage dans la mise en ceuvre d’actions dans le cadre de la RSE
celles-ci concernent :

*Les achats responsables:
*Privilégier les fournisseurs locaux et les produits écologiques.
*La réduction des déchets:
*Choisir des produits contenants moins d’emballage non recyclable,
* la mise en place de composteur ou de ramassage de produits compostable.
*La gestion de l'énergie :
* Réduire la consommation énergétique et développer les énergies renouvelables.
*. Le mécénat et le volontariat :
* Soutenir des causes sociales et environnementales.



Quelques exemples de notre politique Rse

Ampoule Led dans les salles
Produits de fournisseurs locaux a moins de 200 km
Animation culinaire froide pour une économie d’électricité
Suppression des bouteilles d’eau sur nos événements mis en place de carafe d’eau du robinet
Suppression du plastique, mise en place de contenant en bambou, canne a sucre ou verre

Le tri sélectif chez Collectif traiteur
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Le tri et le suivi des déchets au sein des cuisines Nous avons a cceur de respecter la planéte. Chez

(compost et alimentation animale, tri des cartons, des Collectif Traiteur, nous nous engageons a ne pas

huiles usagées ...) et des bureaux (papier, piles, utiliser de plastique sur réception, dans les bureaux et

ampoules, toners). Un véritable défi que nous le laboratoire au plus que nous pouvons ! Le plastique

relevons depuis 2020, nos maitres d’hétel ont été formés alimentaire est recyclé aprés chaque réceptions.

et ont & coeur de participer & cette action. Les softs en bouteilles de verre sont priorisés, les

Nos emballages seront recyclés dans les
filieres prévues.

couverts et pics a cocktails sont issus de matiéres

durables ou recyclés (bois, bambou, inox, acier...).

Nos biodéchets (aliments, fleurs, ...)

deviendront du compost



Seécurité des Aliments

La démarche du maintien de la sécurité des _

aliments nous impose des contréles continus afin Nos produits sont fabriqués dans des unités de
d’assurer une hygiéne irréprochable de nos production différentes en fonction de leur nature
locaux, de nos chaines de productions et du produit fini aréaliser dans le respect des

normes et de la réglementation.

jusqu’au service logistique sur événement.

Tragabilité des conservations.

La qualité de nos produits est garantie grace a une
tracabilité détaillée. Nos produits sont munis d’une
étiquette qui vous permet d’étre renseigné sur la
meilleure conservation possible et leur date limite de

consommation.

A réception de nos fournisseurs, nous stockons les
matiéres premiéres en fonction de leurs
caractéristiques et veillons a une conservation

optimale.

Enfin, en partenariat avec diverses associations, Cirette
Traiteur s’attache a éviter tout gaspillage de nourriture et
organiser la redistribution des surplus ou des invendus sous

réserve de ne pas avoir rompu la chaine du froid.

Dans Uoptique de limiter le nombre de bouteille, de
le poids dans nos camions et donc les émissions de co2 mais aussi de
valoriser la qualité de notre eau, nous proposons dorénavant sur nos
prestations U'eau du robinet
dans desjolies carafes

Nos Engagement

RSE

EXCELLENCE

COLLECTIF
TRAITEUR




	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4 Sécurité des Aliments

